HIRSCHEN

™G OLATEN
Liebe Hirschen Gaste ; -, b,
Am 18. September 2026 beginnt bei uns die !’ . - g
Wildsaison: L AR
Unsere Klassiker wie Hirschfilet mit frischen . .

Steinpilzen, Rehschnitzel «Mirza» und Rehri-
= cken auch fiir Einzelpersonen als Tellerservice
" erhalltlich werden serviert mit Rotkraut und
. glasierten Marroni, Rosenkohl, gefiillter Apfel
" mit Preiselbeeren, Rotweinbirne und Haus-
‘ gemachten Butterspatzli. Einen vegetarischen
. Wildbeilagenteller gehort bei uns ebenfalls
i dazu.
W Unsere herrlichen Opfuchiiechli und ein haus-
It gemachtes Marroniparfait sind die beliebten

\l; Desserts.
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i Wir freuen uns auf lhren Besuch
'l Michael Stettler;, Ueli Schmid und Mitarbeitende
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Wildmenu

Hausgemachte Wildterrine
mit Chutney auf Niisslersalat

*X¥

Kiirbiscremesuppe
mit Kokosmilch und Curry

*X¥

Grilliertes Hirschfilet
mit Steinpilzen
Rosenkohl, Rotkraut, Marroni
Apfel mit Preiselbeeren, Trauben
und Rotweinbirne
Hausgemachte Spatzli

*R¥

Luftiges Zwetschgenmousse

4 Gange Fr. 77.00
3 Gange Fr.69.00

Inklusive 8.1% MWSt

Hirschen Golaten AG

Michael Stettler - Ueli Schmid
Dorfstrasse 3 - 3207 Golaten

www.hirschengolaten.ch
P4 info@hirschengolaten.ch
@ +41 (0)31 755 85 55



